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Quadro comandi digitale Contalitri acqua

D I M E N S I O N I L'impastatrice a spirale automatica Serie SP & la macchina ideale per

panifici e pasticcerie. Disponibile con capacita di impasto da 60 a 250

DIMENSIONI

Kg., é realizzata in acciaio di elevato spessore e con componenti
meccanici di grande affidabilita e robustezza per un uso continuo e per
la realizzazione di impasti tenaci.

La versione autoribaltante Serie SPRB-SPRS e costituita da una
impastatrice Serie SP e da un ribaltatore idraulico Serie RB o RS che
consente lo scarico dell'impasto su banco o su spezzatrice, posti a
destra o sinistra della macchina stessa. E disponibile in una gamma

SPRB80-100-130-160-200-250

di capacita di impasto da 80 a 250 Kg. : \
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D CARATTERISTICHE TECNICHE : A o
T T N —
S8 = VASCA, SPIRALE E PIANTONE IN ACCIAIO INOX AD ALTA RESISTENZA ' ‘ ; G 1R /
- o o = GRIGLIA DI PROTEZIONE IN ACCIAIO INOX E — £
= PIASTRA TESTATA RIVESTITA IN ACCIAIO INOX . P
- —_—— = DUE VELOCITA DI IMPASTO REGOLABILI AUTOMATICAMENTE : L p = 1l
' i —
= DUE MOTOR! INDIPENDENTI PER SPIRALE E VASCA :
SP60-80-100-130-160-200-250 = DUE TIMER ELETTRONICI PER LA GESTIONE AUTOMATICA :
Vioddis A 5 ¢ 5 DELLE VELOCITA DI IMPASTO :
: VERSIONE SCARI BAN
= ROTAZIONE AD IMPULSI DELLA VASCA . Wiodello A 8 c 5 0 SEC cosu C? c " |
SP60 1180 1312 630 800 = PREDISPOSIZIONE PER RIBALTATORE SU BANCO O SPEZZATRICE :
SP80 1305 1460 730 830 = INVERSIONE DEL SENSO DI ROTAZIONE VASCA H SPRBE0 1650 1550 930 620 935 1570 1545 2360 1880
>P100 1305 1460 730 850 « TRASMISSIONE A CINGHIE TRAPEZOIDALI PER LA MASSIMA SILENZIOSITA : SPRBT00 1650 500 880 620 7 il 1535 2y EED
SP130 1355 1460 830 870 : SPRB130 1700 1550 880 620 995 1570 1480 2420 1880
150 1220 1560 930 570 PIEDI DI APPOGGIO ANTERIORI IN ACCIAIO INOX REGOLABILI : T o 1650 — 620 & 1680 1420 5550 1930
SP200 1490 1560 930 910 = RUOTE POSTERIORI PER UNA AGEVOLE MOVIMENTAZIONE E SPRB200 1750 1650 830 620 1040 1680 1430 2550 1980
SP250 1580 1560 1030 950 = IMPIANTO ELETTRICO E DISPOSITIVI DI SICUREZZA SECONDO LE NORME CE : SPRB250 1800 1650 780 620 1040 1680 1380 2550 2100
: H
Modello Capacita d'impasto Capacita Farina Volume vasca Motore spirale Motore vasca Peso H
H SPRS80-100-130-160-200-250
kg kg It kw kg ' Y
SP60 60 40 100 1,53 0,55 370 H
SP80 80 53 130 3/5,2 0,75 510 : H i
SP100 100 66 160 3/5,2 0,75 520 : b /
SP130 130 86 200 3/5,2 0,75 580 : /
SP160 160 106 250 4,578 11 790 :
SP200 200 133 290 6,5/11 11 830 : F B
SP250 250 166 390 6,5/11 11 870 : E
] 1]
SPRBSO 80 53 130 3/52 0,75 960 : O o o
SPRB100 100 66 160 3/52 0,75 980 : ==~ 4 e
SPRB130 130 86 200 3/52 0,75 1020 :
SPRB160 160 106 250 45/78 11 1330 .
SPRE200 200 133 2 65/11 1 1350 Modello VERSIONE SCARICO SU TRAMOGGIA
SPRB250 250 166 390 6,5/11 1,5 1430 ' A B C D E B G H |
SPRS80 80 53 130 3/52 0,75 1160 SPRS80 1650 1550 930 620 935 1750 2070 3000 1880
SPRS100 100 66 160 3/52 0,75 1180 : SPRS100 1650 1550 880 620 975 1750 2060 3000 1880
SPRS130 130 86 200 3/52 0,75 1220 : SPRS130 1700 1550 880 620 995 1750 2000 3050 1880
SPRS160 160 106 250 45/78 1,1 1550 : SPRS160 1750 1650 830 620 990 1750 1990 3090 1930
SPRS200 200 133 290 6,5/11 11 1570 . SPRS200 1750 1650 830 620 1040 1750 1980 3020 1980
SPRS250 250 166 390 6,5/11 11 1650 : SPRS250 1800 1650 780 620 1040 1750 1930 3100 2100
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