L'affettatrice verticale mod. TCI300 per il taglio della carne & ca-
ratterizzata da una potente trasmissione a Ingranaggi, per cicli di
lavoro intensi e a garanzia della durata nel tempo.

DESCRIZIONE DEL PRODOTTO

* Readlizzata in lega speciale di alluminio anodizzato

*  Affilatoio incorporato a doppia mola smeriglio per affilatura e
sbavatura lama

*  Motore con ventola esterna e con trasmissione a ingranaggi.

e Lama 100/cré

*  Paralama filante per consentire una stabilita assoluta del pro-
dotto e garantire un taglio preciso e accurato

* Piatto posamerce e scorrevole in alluminio dotato di canalini di
scorrimento che diminuiscono gli attriti

*  Braccio speciale auto bloccante dotato di impugnatura laterale
di sblocco ergonomica con protezione anti-infortunistica
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Versione:

Trasmissione

VERTICALE CARNE Ingranaggi

Modello/i:

C-TCI300

Diametro Lama:

300

OPZIONI ALL'ORDINE

Montaggio piatto salumi con braccio a colonne
Montaggio di un piatto a vasca “Universale”
particolarmente indicato per tutti i prodotti, dai
formaggi, alle verdure ai salumi

Montaggio lama teflonata

ACCESSORI

Manopole in alluminio

Manopole in plastica colorate

Kit arretramento piedini

Lama teflonata

Estrattore lama in plastica
Parafetta apribile in acciaio inox
Parafetta estraibile in acciaio inox
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C-TCI300 300/11,8 220 290-0,40 290-0,40 310 0-14 205 270x210 27  74x68xh57+12 33+6 570 520 500 360 500
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